
3 reife Bananen (1 für die Deko zurücklegen)
80 ml Rapsöl
150 g brauner Zucker
2 Eier
200 g Weizenmehl 405er
1/2 Pkg Backpulver
1 Prise Salz
2 Pkg Vanillezucker
1 Prise Zimt
30 g gehackte Walnüsse
etwas Butter für die Form

Zubereitung:

Zutaten

Den Backofen auf 180 Grad Ober-Unterhitze vorheizen.1.
2 Bananen mit der Gabel zu einem Brei vermischen.2.
Öl, Zucker und Eier schaumig schlagen, anschließend alle weiteren
Zutaten zugeben, auch die gematschten Bananen und solange vermengen,
bis ein zähflüssiger Teig entstanden ist.

3.

Die Quadratische Backform leicht fetten und den Teig hineingeben.4.
Eine Banane schälen und längs mittig durchschneiden. Die beiden Hälften
auf den Teig legen und ca 35 - 45 Minuten backen. Stäbchenprobe
machen.

5.
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