www.make-it-lecker.de
Carola Beninga 0178 4928679 carola.beninga@t-online.de

Kasekuchen

aus der Mini KuchenFor

Zutaten

100 g Schokolade, Vollmilch Fillung:

30 g Butter 200 g Frischkase

2 Eier 1Ei A
100 g Zucker 30g Zucker .
200 g Milch 1 Pck. Vanillezucker H
200 g Mehl :
1 gestrichener EL Backpulver B

2 EL Kakao .

Zubereitung:

1.Die Schokolade raspeln und mit den Eiern und dem Zucker sowie der Butter schaumig
schlagen. AnschlieBBend alle weiteren Zutaten hinzugeben und zu einem weichen Teig
verarbeiten. Die Mulden von der Mini Kuchenform einfetten und den Teig gleichmaBig in
den Mulden verteilen. Alle Zutaten fir die Fiillung ebenfalls schaumig schlagen und tiber
den Teig in der Mini Kuchenform verteilen.

2.Im vorgeheizten Backofen bei 200° Ober-Unterhitze ca 40 Minuten backen.

3.Stabchenprobe machen.



