Sahne-Hahnchen
mit
Kartoffeleckey

Zutaten

2-3 EL Olivensl

1 EL Krauter der Provence oder Pommesgewiirz

1 Stange Porree

1,2 kg Hahnchenbrustfilets (ich hatte 7 Stiick) .
2-3 EL Olivensl

1 EL Hahnchengewirz ~ eeeet
400 ml Sahne

Zubereitung:

1 kg Kartoffeln n

1.Kartoffeln schalen und in mundgerechte Wiirfel schneiden. In einer
Schissel mit Olivenél und Krauter der Provence oder
Pommesgewlirz wiirzen.

2.Den Porree mit der Gemisefix Mandoline auf Stufe 1 in Scheiben
schneiden. Das Hahnchenbrustfilet mit Ol und Hahnchengewiirz
marinieren und in die Ofenhexe legen. Die Porreeringe dartiber
verteilen und die Sahne dariiber gieBen. Den Servierzauberer auf
die Ofenhexe legen und die Kartoffelecken darauf verteilen.

3.In den kalten Backofen schieben und bei Umluft 200 Grad ca 45-50
Minuten backen.

www.make-it-lecker.de



